GRANDI®

161GENNNI0
ORE 11.30
PRECOTTURA BASE PINSA

Strutturaleggera, Asciugatura controllata,
Cottura uniforme

ORE 14.00

COTTURA BAGUETTE
Niente vapore, Solo controllo,
Cottura costante
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ORE 11.00

COTTURA FOCACCIAALLOLIO SUTEGLIA
Uniformita del calore, Assorbimento corretto
dell'olio, Cottura controllata.

ORE 13.30

CIABATTA
Sviluppo corretto dell'alveolatura,
Asciugatura uniforme della crosta, Cottura costante.
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COTTURA PALAROMANA N. A R @ M A.

Non e buona per caso, e buona perche e ben cotta.
COTTURA PIZZA ROMANA IN TEGLIA N. A ROM.A.
Croccante sotto, Soffice dentro, perche e ben cotta

ORE 13.30 con G%AMATRUDASRL

PRECOTTURA BASE PIZZA NAPOLETANA N. Aﬂ ROMA.
Morbida. Asciutta. Ben cotta. :

......
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ORE 11.00

COTTURA FOCACCIA BARESE
Alta, Soffice, Cottura controllata

ORE 13.30 con “amariuna

COTTURA PIZZA NAPOLETANA NAR@MA.
Morbida. Asciutta. Ben cotta.

COTTURA ELETTRIC A PROFESSIONALE
g

LE 8810
UPETRA NATURALE

ore di Grandi Forni Italiani
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ORE 11.00

COTTURA PUCCIA NA. RO M A
Croccante fuori, Morb:da dentro

TEODORO GHIANGONE
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